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¢.,Comer datil es sano?

¢, Beber agua es sano?
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Where Science Feeds Innovation

Las tendencias mundiales de la alimentacion en los
ultimos afos indican un mayor interés por parte de
los consumidores hacia ciertos alimentos, que
ademas del valor nutritivo aporten beneficios a las
funciones fisioldgicas del organismo humano. Estas
variaciones en los patrones de alimentacion han
generado una nueva area de desarrollo e
Innovacion: Los alimentos del bienestar.

¢, Es el datil un “alimento del bienestar?

B e A
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Una alimentacion saludable debe aportar los
nutrientes y cubrir las necesidades metabdlicas para
poder proporcionar una sensacion de bienestar
(sentirse a gusto) y placer (edonismo).

El significado de alimento del bienestar esta
condicionado a sentirnos bhien, tanto fisica como
mentalmente, S|endo el resultado de una dieta
saludable. " oo, T S

Industrializacién de productos de origen anima
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Los alimentos del bienestar surgen de la necesidad
gue la poblacion experimenta debido a:

Creciente coste sanitario

Aumento paulatino de la esperanza de vida
Aumento de la poblacion mayor de 65 afnos
Deseo de una mejor calidad de vida

Mayor conocimiento relacion dieta-salud
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Tanto la industria agroalimentaria, como la
comunidad cientifica, se deben unir para
comprender las necesidades del
consumidor, para orientar tanto la
iInvestigaciobn como la produccion de
alimentos, para gue estos sean adecuados,
a un precio justo y a las “dosis” adecuadas
en el lugar idéneo.
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En la actualidad existe una tendencia global a
gue los alimentos aporten “bienestar’” ademas
de las cuestiones nutricionales y/o saludables.

Esta tendencia esta irrumpiendo a nivel global,
en Japon, Europa y los EE.UU. ¢ Las industrias
de alimentos se estan preparando para ello?.

Y ¢el datil?
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El “bienestar” afectara en el modo de
desarrollar alimentos, en su
comercializacion y su reglamentacion.

Hasta hace unos anos, el desarrollo de
alimentos bajo el concepto de “Salud vy
Bienestar”, se referia basicamente a la a la
iIncorporacion de Ingredientes gue
contribuian a la salud del consumidor

Industrialiracién de p |
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El término bienestar también se esta
modificando:

Hoy: Mejor calidad de vida

Mafnana: Vivir mas tiempo y mejor
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Como conseguir la sinergia entre la industria y la
comunidad cientifica para satisfacer la demanda de
alimentos para el “bienestar”
Escuchando al consumidor
Usando los conocimientos cientificos
Haciendo uso de los avances tecnoldgicos
Innovando en los puntos de venta
Aplicando las recomendaciones nutricionales
Generando productos “5S”.

1 Goe - ’.-_._
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Para entender el mercado de los alimentos para el
“bienestar” se deben tener en cuenta los distintos
factores: = B '

Envejecimiento de la poblacion
Incremento de la obesidad
Individualizacion de la nutricion \

Industrializacién de productos de origen animal
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La salud y el bienestar seran considerados
como un asunto social, en donde todos los
sectores Involucrados deben cumplir con su
responsabilidad ante la sociedad.
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MEJORAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS ALIMENTOS CON LA FINALIDAD
DE MEJORAR EL ENTORNO SOCIAL CON EL CONSIGUIENTE BIENESTAR DE
LA POBLACION.

Generaciones PPH

La datil es una de las fuentes de alimentos que es basico
en el entorno de alimentacion mediterranea

Los frutos SE.'COS UNIVERSITAS
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Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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Nunca se debe perder de vista en la elaboracion de
los alimentos “para el bienestar” que:

Cada vez que introducimos un alimento que aporte
beneficios a la salud, éste debe tener un fuerte componente
sensorial y que estas propiedades sean aceptadas por el
consumidor, para evitar que el producto sea un fracaso de
ventas.

Industrializacién de productos de origen animal
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Para poder considerar un producto como alimento del bienestar

debe de cumplir una serie de caracteristicas:

Ser consumidos como parte de una dieta normal.

Tiene que tener apariencia de alimento, pero con las
sustancias funcionales perfectamente caracterizadas.
Deben estar formados por compuestos naturales.

Tiene que ejercer el beneficio sobre el organismo
ademas de su papel nutricional.

Industrializacién de productos de origen animal
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Alimentos para el bienestar

BLANCA

Alimentos funcionales

Industrializacién de productos de origen animal
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La filosofia de los alimentos para el bienestar
podria ser:

Los productos deben aportan el maximo de
beneficio para la salud y que el consumidor lo
disfrute placenteramente, en el formato adecuado,

Industrializacién de productos de origen animal
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Como conseguir la sinergia entre la industria y la
comunidad cientifica para satisfacer la demanda de

alimentos para el “bienestar”

Escuchando al consumidor

Usando los conocimientos cientificos
Haciendo uso de los avances tecnoldgicos
Innovando en los puntos de venta

Aplicando las recomendaciones nutricionales

Industrializacién de productos de origen animal
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Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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EN EL DESARROLLO E INNOVACION DE ALIMENTOS

NUESTRO OBJETIVO ES: ELABORAR ALIMENTOS SANOS,

SEGUROS, SABROSOS, SOSTENIBLES Y SOCIALMENTE
ACEPTADOS

saludable P
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sano - seguro - sabroso
sostenible - socialmente aceptado
Alimentos sanos Alimentos seguros

1. DESARROLLAR ALIMENTOS 5s.
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Industrializacién de productos de origen animal

Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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$ano - seguro - sabroso
sostenible - socialmente aceptado
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¢, Todos los conceptos son iguales?

¢, Porqué soberano?

UNIVERSITAS
Miguel Herndndez
de Elche

Una Uni i i

i poblica con

Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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Se estima gue el mercado de los alimentos
para el “bienestar” quintuplicaran su
facturacidon en un corto perido de tiempo.

Bueno para el consumidor = Bueno para la nutricion Buen negocio

Industrializacién de productos de origen animal
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..Sano? OK

.. Sabroso? OK

;. Sostenible? ......7

¢, Soclalmente aceptado?.....?
s, Seguro

;. Soberano?

¢, Qué se entiende por seguro?: Cuando todas las personas tienen en todo
momento accesos fisico, social y econdmico a los alimentos suficientes.

¢, Qué se entiende por soberano?: Es el derecho de los
paises y los pueblos a definir sus propias politicas
agricolas y de alimentacion. %ﬂﬁ;;::;'};;ﬁ,,m

de Elche

i poblica con

Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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Consuma alimentos 4S (sanos, seguros, sabrosos y soberanos), con las que
podra complacer estos caprichos y disfrutar de reuniones con amigos y
familiares, saboreando sus preparaciones preferidas sin descuidar la cantidad
ni la frecuencia con que come, pues de ello depende en gran medida el
mantenimiento del peso y el bienestar de su organismo.

La idea es ser creativo, tener a la mano un abanico de opciones a la hora de
preparar los alimentos habituales, utilizando rubros de produccion nacional y
rescatando las potencialidades de la cultura tradicional y ancestral del
pueblo venezolano.....

UNIVERSITAS
Miguel Herndndez
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Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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¢, OK?

¢, Soclalmente aceptado?...;, OK?

£, Seguro
;. Soberano?
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¢,Sano?
¢, Sabroso?
¢Sostenible? ......7 g

¢, Soclalmente aceptado?.....? Woe it
¢, Seguro?

Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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., Los alimentos del bienestar
(AB) Incluyen las 5S7?.

.,Los AB se desarrollan para
curar patologias?

¢, Los AB estan contraindicados
con las dietas?.

= Ea nﬁ
ndustrializracidan de productos de origen animo
Industricl | duct 4 C |
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¢cCuales son los principales
alimentos del bienestar?

Alimentos para el control del colesterol
Alimentos para el evenjecimiento activo
Alimentos para el control de Ia
obesidad.........

Industrialiracién de p |
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DESARROLLO E INNOVACION
EN LOS ALIMENTOS DEL
BIENESTAR CON DATIL
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MENU DEGUSTACION IV Jornadas "GASTRONOMIA SALUDABLE "

AT GASTRO CASINO ORIHUELA
' saludable Y

ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR DE ORIHUELA
Universidad Miguel Hernandez

Vino espumoso natural elaborado por el método tradicional
Gazpacho de caqui y granada
Prof. Nuria Marti Bruiia
Laboratorio y Plata Piloto de zumos y bebidas (IBMC)

Tomate raff con bonito y crema de queso ligero con albahaca”
Antonio Pérez Marcos . Cheff Gastro Casino de Orihuela
Prof. Juan José Ruiz Martinez.
Departamento de Biologia Aplicada. Biodiversidad Agricola y Mejora de
Variedades

Tiger-Burguer con micro mezclum, kétchup casero y cebolla caramelizada
Prof. José Angel Pérez Alvarez
GRUPO [POA (Industriz lizacion de Productos de ()rigcn Amnimal)

Piezas de Conejo en diversas texturas
Prof. Maria de la Luz Garcia Pardo y Prof. Maria José Argente Carracosa

Granja Docente, Dpto. Tecnologia Agroalimentaria. Area Produccion Animal

Vino Tinte envejecido en barrica de roble francés
Prof. Nuria Marti Bruiia
14" Promocion de la Licenciatura de Enologia
Pre-postre
Seleccion de Frutas variadas de hueso de temporada
Prof. Pilar Legua Murcia
Dpto. de Produccion Vegetal y Microbiologia
Postre
Mini Cups cake de datil con base de cremoso de turrén
Prof. Casilda Navarro Rodriguez de Vera
GRUPO IPOA (Industrializacion de Productos de Origen Animal)

Industrializacién de productos de origen animal
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JORNADA GASTRONOMICA EPSO-UMH
2016 Ruta GastroSaludable

Tostas de pan de chia con tomate muchamiel y seleccion de embutidos
Canapés en pan de ddtil y diferentes cremas de queso
Salmorejo de tomates de pera

Degustacién de espinacas en:
Mini croguetas
Samosas con pasas y pifiones
Pastel gratinado

Mini hamburguesas veganas
Conejo confitado con verduritas en saquitos brick

ekEEEtREE

Variado de mini tapas dulces:
Arroz con leche de cabra
Galletitas de amaranto
Bebidas de frutas

VING autdctono

'd
saludable

Excmo, Ayuntamiento de Orilwela
UNIVERSITAS Miguel Hernindez

Concefalia de Turismo

Industrializacién de productos de origen animal
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Alumna: Julia Carrillo Garcia.

Grado Biotecnologia UMH.

Biotecnologia de los alimentos funcionales.

Tutores: José Angel Pérez Alvarez y Manuel Viuda Martos E

Industricliz -] : v orirmel
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RETOS DE LA ALIMENTACION EN EL
SIGLO XXI

Organizacion de las
Naciones Unidas para la
Alimentacién y la

Agricultura
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Industrializacién de productos de origen animal
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n Radio UMH Formulario para cufias Radio UMH Premios Radio UMH Programacin 2015/2016 Fonoteca Galeria de imdgenes Enlaces Divulgacidn Cientifica ARU Novedades Vinilos y cassetes Buscar... 0
@ Espafiol @ Valenda = English & Inicio = Ciencia, Investigacidn, Medio Ambiente y Tecnologia, Salud y bienestar a través de la alimentacidn = Las creadoras de "galletas con picudo” en Salud y Bienestar a Través de |a Alimentacién, 9 de mayo de
2016

@ Las creadoras de “galletas con picudo” en Salud y Bienestar a Través de la Alimentacion, 9 de mayo de 2016

) ) 090516 Programa SALUD ¥ BIENESTAR A TRAVES DE LA ALIMENTACION
Escucha Radio UMH on-line

Programa sobre alimentacién saludable presentado por José Angel Pérez Alvarez, profesor del Area de Tecnologia de Alimentos en la Universidad Miguel
Hernandez, que habitualmente cuenta con la presencia de expertos en la materia.

Las invitadas de hoy son Nuria Castejon Navarro, Ainoa Gallego Zaragoza y Maria Teresa Castafio Martinez, fiantes del grado en Biot logia en la UMH.

nmr—' More

Radio

|| Ciencia, igacion, Medio Ambi ¥ T logia, Salud y bienestar a través de la alimentacidn %

Tweets vy @ranio_umh

lunes, 9 de mayo de 2016 & arivera

o Radio UMH Formulario para cufias Radio UMH Premios Radic UMH Programacion 2015/2016 Fonoteca Galeria de imagenes Enlaces Divulgacién Cientifica ARU Novedades Winilos y cassetes Buscar... (>]

= Espafiol & Valencia @ English % Inicio > Programas Radio UMH, Salud y bienestar a través de la alimentacién > José David Celdran en Salud v Bienestar a Través de la Alimentacién, 25 de abril de 2016

£ LY

Escucha Radio UMH on-line

José David Celdran en Salud y Bienestar a Través de la Alimentacion, 25 de abril de 2016

250416 Programa SALUD Y BIENESTAR A TRAVES DE LA ALIMENTACION

Programa sobre alimentacién saludable presentado por José Angel Pérez Alvarez, profesor del Area de Tecnologia de Alimentos en la Universidad Miguel
Hernandez, que habitualmente cuenta con la presencia de expertos en la materia.

El invitado de hoy es el bictecndlogo José David Celdrén que ha hablado de las impresoras 3D de alimentos.

B C mores

[ Programas Radio UMH, Salud y bienestar a través de la alimentacién &

Tweets o, @RADIO_UMH lunes, 25 de abril de 2016 & mmancebo
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http://mvod.lvit.rtve.es/resources/TE_ OESTMSU/mp3/9/2
/1459524107229.mp3

Javier del Pino
sabados y domingos, de 8:00 a 12:00

http://play.cadenaser.com/audio/cadenaser_avivirquesondosdias
~20160402_080000_090000/



UNIVERSITAS | CAMPUSHABITATSU
Miguel Herndndez Entorno Social
de Elche _r Bienestar

UNIVERSITAS

Miguel H

sin gluten

picudo como alimento del futuro

@ injocell’qco
NOTICIAs para cellacos

Cont:

Harinaa base de escarabajo picudo paraelaborargalletassin gluten Recibe nuestro Boletin

252 Marzs

[rombre | [comecs. | [Suscrbise]

El picudo supone Iz mayor amensza pars el
Palmeral de Elche, pem, 3 I3 vez, &= un ra&bsor
des mutrivas. Una caracedst

Universidad Miguel Hemindez [UMH) qus
elsborado gales enriquecidas con prEinas
cuentsn con B partcularid queson
aptas para oef acos, 3l no conenargluten.

Los estudianies de b UMM han propussto, de forma
individual o en grupo, &l desancle y b elabomdén
varos slmenibs que tieren  propiedsdes
saludables. Fara elio, han anal s prblemas
& SCEEN ente o= consumid y han sporsdo
posbles sobicbnes. Ademds, han supemdo ke
problemas tecnoldgioos que conlleva 13 elsbomcidn
de un alimento fundional.

No Otshl’li =l que més llams s stencin, &= &l slsborado con picudo. El prfesor de & UMH José Angel
todos Jos insectos Senen muchas profeinas, yJ’:s alumnos han escogdo ef picudo porque
£5 uno que tiene muchs presence en Ebke”. Ademas, spunts =l pofesor, “ef peudo s comestilie por b que
su utilizacion en esie proyec es une foma de de & Ia genie que puede ieneruna utiidad’.

Desde el campus de Ekche han al diric de las Naciones
Unidas para |a Alimentacion y la Agricultura (FAC) racomizsnd 22 EMpPECEN 3 CONSUMIT iNSactos, y&
L L= prote nas tienen un ato valer bickigico. En &l caso concein prsentade por Iz UMH =2 ha utizado 2!
picudo como ingredients para elsborargaletss.

Parz utilzar &l insacto, s2 resliza, primers un proceso de edraccon de detnts pares, como la céscara v ls
cabeza, gue == desechan. El segundo paso es deshiratarb v, finsiments, se conviets en harna. De esta
foma, los absnmecs: de s UMHhan wtilizade |s harins de picudo para cocnar galletas con un aho contentde en
proteinasysin gleen, por logue son aptEs para cefacos,

Otms propusstss de bs estudisntss de ls UMH han sido, sdemds de b hamburguesa vegana y Is glists con
tudo, un pan de amaranio con alos vera y smendras, tortiss incas de quincay galktss de
inoa con vegetsles pam celiacos.

En tpdes ks almentos se ha rek el papd de ke principics bioactives con propedades sal..gbl==y b=
productos se han obtenido a fravés de procedimientos bictecnokigicos. Los profesores de la asignatum de
E: de bs Alimenins i de la LMH José fingel Pérez Alvarez y Manuel Vn.lda Martos
do elprocese.

han supervis

Escribir uncomentario

Mombre | requerida)
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Estudiantes realizan una cata de diversos alimentos como un
helado de datil con galletas enriquecidas con proteinas de
picudo

Una hamburguesa v nina BI2 o un helado de daul con galletas de
amaranto con proteinas de picudo son algunas de las propuestas que ha elaborado un grupo de
estudiantes del Grado en Bioteenologia de la Universidad Miguel Hernandez (UMH) de Elche. La
cata, dirigida a estudiantes y profesores del Grado, tendrd lugar manana miéreoles, 23 de marzo, a
. en ¢l laboratorio 0.3 del edifico Altabix del campus de Elehe. Los alimentos se
sarrollado en la Facultad de Ciencias Expenimentales de la UMH v en la Escuela
Politéeniea Superior de Orihuela (EPSO).

Los estudiantes de la UMH han propuesto, de forma individual o en grupo, el desarrollo v la
elaboracion de varios alimentos que tienen propiedades saludables. Para ello, han analizado los
problemas que existen entre los consumidores v han aportado posibles soluciones. Ademis, han
superado los problemas tecnologicos que conllev aboracion de un alimento funcional.

Las propucstas de los estudiantes de la UMIH han sido, ademas de la hamburguesa vegana v el
helado con proteinas de picudo, un pan de amaranto con aloe vera v almendras, torti de
quinoa y galletas de cineo colores de quinoa con vegetales para celiacos. En todos los alimentos se
ha reforzado el papel de los principios bioactivos con propiedades saludables v los productos se
han obtenido a través de procedimientos biotecnoldgicos.

Los profesores de la asignatura de Bioteenologia de los Alimentos Funcionales de la UMH y
miembros del Departamento de Teenologia Agroalimentaria José Angel Pérez Alvarez v Manuel
Viuda Martos han supervisado el proceso de elaboracion de estos productos.

Asimismo, un grupo de estudiantes de la UMH ha compartido sus experiencias en el programa de
Radio UMH “Salud y Bienestar a través de la Alimentacion™, asi como en las redes sociales de la
ds]"l‘ldllll:l
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Picudo rojo para galletas
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Estudiantes de la UMH probaran un helado de datil
enriquecido con proteinas de picudo

o I i, o e S5 e s e S e
o A o

1 oo Supone kA mayor amenaza pars o
Saimersl e Siche. parD. = 2 var es Ut NSeD
con anas proplesades MuENeS. Una
Saracieristios oo este Diche gus oo e Damaao
Casanarcinios Dars ascciseces el Graco o
Siotecrologia de i Unkwarsided Migus:
Hamancer, que han atanonaso galiats
enriguecitas Con proteinas: de Dicu.

De los «fregaoss urbanisticos a los
de Batmany Robin
= medeater gt b g sk ham un dimen

au comora pana pono o odon dge

s e me pocrs:

pagrmtar oy am is LV,
B
anrigusCios e visming 5132 La cate sanord luger
= =5 13 horss, en & laoonetonio 0.3 del amifico
Ammio gl camgus de Sche

Lom sstumiscses ge e LM
Sormma inciisusi o an on
mlanorachin me vanos almenios gue enen
Srosleades salovanies Sare =i0. nan ansiTaso
0% DroDlemas Qe disen enTe S CONSUTIGoReS: a2 s rsdc
¥ FIS SPOCADY POSIAS SORICDNAS. Anamas: Fan

SuDaramo I0S PRODISMAT JECIOIGIDS Qus OlENY

i eisnoracion e wn alments funsoo

Mo oostanie, ef Que Mss fame i menoin, esel SEDOREC SON Diouso. 51 profesor e e UM Josd
Ange] Piraz ailicd que 25000s 10s s Sanen

Aarmie, gasiacancn desde o Samps ge Ethe, B Orpanizacion de B Macdonas Unides para B
i Agricubara rEComiencs Qus S& EMOieTEn = CONEIMIF INSECI0N, 18 U SUS
FYe LR o wakor Do

Elchediario.com | 22 de marzo de 2016 {imprimir.aspx?id=20121)

7 =i oo, ComTrens prasantecs Hor s LS, me s uniiiTecs &1 DO SomD ingradiense Dars snorer
galiates [Pars utiitzar &f Imecio, 5= naallzs, DrmerD, U EIOCESO Ba AxTACSEN de Sintas partes:, CoMD
s Cdmoars y s CDeTE gue Sa Gesacnan SISEgUTO0 D50 SSCestioretar
anmarme

D esem forma, o5 Skmnos te B UM Fian wsiiinaco & Ranin de DIoWEo pars cooiner Galetas oon wn Sk
cormanion an protelnes  Sin giusan, Dor ko QUA S0 SDtes nars calacos:

] wartic (whatsapp:/fsend 7text=Estudiantes de la UMH probaran un helado de datil

() Todtaa tna nosiciae e DirwBas ket

L o o e P e b o e e enriguecido con proteinas de picudo hitp://www.elchediario.com/display.aspx?id=20121)
T £ S n SOEREE BT G o CEEEIEES Sara SELSEE BN SOTS G5 8RS 5E e s

2 B25% G 53 EnE SRR SISVEE SN AroD SIS EHUEIIES ) O3 STOTUIIES 3 MEN SIS 2 THEE

e [ - - 1 Una hamburguesa vegana enriquecida en vitamina B12 o un helado de datil con

i amigriura g Shotecnologia de bs Alfmemos Funcbosbesde B UM Josa Anged

vuml Vi Maros: Ran supenisaco sl roDeso.

galletas de amaranto con proteinas de picudo, apto para celiacos, son algunas de
las propuestas que ha elaborado un grupo de estudiantes del Grado en
Biotecnologia de la Universidad Miguel Hernandez (UMH) de Elche. La cata tendra
lugar mafiana miércoles, 23 de marzo, a las 13:00 horas, en el laboratorio 0.3 del
edifico Altabix del campus de Elche. Los alimentos se han desarrollado en la
Facultad de Ciencias Experimentales de la UMH vy en |la Escuela Politécnica
Superior de Orihuela (EPSO).
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¢De qué estd hecho?

Harina de arroz, amaranto, huevo, azucar moreno,
aceite de oliva, miel, proteinas de picudo,
canela y sal.

2Oué es el picudo?

El picudo constituye una fuente alternativa y segura
de proteinas, siendo ademéas su consumo sostenible y
responsable con el medio ambiente.

La Organizacion Mundial de la Agricultura y la Ali-
mentacion (FAO) promueve una alimentacion saludable
mediante el consumo de insectos debido a sus elevadas

propiedades nutricionales y beneficios
para la salud. %

2Qué es el amaranto?

Es un pseudocereal del tipo de la Quinoa o la Chia que
cada dia es mas conocido debido a sus importantes valo-
res nutricionales.

Constituye un nuevo alimento, con un alto conteni-
do en proteinas, fibras dietéticas, calcio, hierro, potasio y
un contenido equilibrado en minerales y vitaminas.

Destacan la vitamina C, la B6 y la K, asi como las ribo-
flavonas, acido félico, niacina y tiamina.

Es considerado un alimento de
la NASA, que usan los astronautas en
sus viajes por sus elevadas propieda-
des nutritivas.
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Aspectos saludables

Entre los numerosos beneficios que posee este
producto destaca el que es LIBRE de GLUTEN, lo cual
lo hace apto y adecuado para personas celiacas.

Ademas, si sumamos las proteinas del huevo, las de
origen vegetal por parte del amaranto y las de origen
animal por parte del picudo obtenemos un aporte
proteico necesario en nuestra dieta sin necesidad de
comernos un entrecot.

Sin olvidar todas las vitaminas y minerales (Fe,
Ca,...) que nos proporciona, equiparables a las de
algunas legumbres.

Todos

estos factores
son fundamentales
pPara mantener una
y una mejor

éPara quién estd pensado?

Es un producto pensado por y para el disfrute del
consumidor, a la vez que aporta elementos esenciales
para la dieta de una forma atractiva.

Al tratarse de unas galletas, se puede consumir de
forma facil y rapida tanto en casa como fuera de ella,
por lo que es ideal para los nifios.

Del mismo modo, debido al valor nutricional que
posee, su consumo también estd indicado para de-
portistas, a quienes aportara gran cantidad de protei-
nas tras largas sesiones de ejercicio fisico.

En pocas palabras, es una forma de consumo diver-
tida y atractiva, apto para toda la familia.
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PRODUCTOS DE VALOR ANADIDO A PARTIR DEL DATIL: LA
OPORTUNIDAD DE LA INDUSTRIALIZACION ALIMENTARIA
ELABORACION DE ALIMENTOS SANOS, SEGUROS, SABROSOS,
SOSTENIBLES Y SOCIALMENTE ACEPTADOS

EN LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ
HACEMOS INVESTIGACION, DESARROLLO E
INNOVACION

EL GRUPO IPOA ES UNA OPCION
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PRODUCTOS DE VALOR ANADIDO A PARTIR DEL DATIL: LA
OPORTUNIDAD DE LA INDUSTRIALIZACION ALIMENTARIA
ELABORACION DE ALIMENTOS SANOS, SEGUROS, SABROSOS, SOSTENIBLES Y
SOCIALMENTE ACEPTADOS

AHORA YA NOS CONOCES, SABES COMO TRABAJAMOS ASI QUE TE INVITAMOS
A MEJORAR TUS CONOCIMIENTOS Y A SOLUCIONAR TUS PROBLEMAS
TECNOLOGICOS Y DE 1+D+i.

“NOS GUSTA TRABAJAR CONTIGO”

EL GRUPO IPOA ES TU ELECCION
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Grupo 1 UMH §
Grupo REVIV Generalitat Valencian
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i poblica con

Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCION

Dr. JOSE ANGEL PEREZ ALVAREZ

ja.perez@umh.es
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Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana



A UNIVERSITAS | CAMPUSHABITATSU
Miguel Herndndez Entorno Social
de Elche _r Bienestar

UNIVERSITAS

S
£
=

Dra. Maria Estrella Sayas Barbera

Dra. Juana Fernandez Lopez

Dra. Esther Sendra Nadal

Dra. Casilda Navarro Rodriguez de Vera
Dr. Manuel Viuda Martos
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i poblica con

Industrializacién de productos de origen animal
Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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Una Universidad publica con excelencia acreditada.

de productos de origen animal

Grupo REVI1V, Generalitat Valenciana
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